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ANTIPASTI

GRILOVANE KALAMARY 415
podle rodinného receptu z Marche, majonéza s anCovickami a citron
CALAMARI! GRIGLIATI COME A CASA maionese di alici e imone

VITELLO TONNATO 495
teleci brzlik, vinné listy, kapary, tunakova salsa, omacka piccata

VITELLO TONNATO animelle di vitello, foglia uva,

capperi, salsa tonnata, piccata

‘LANGUSTYNKY PIZZAIOLA’ 545
pomeranc¢ova emulze, raj¢ata Datterino, olivy, kapary, bazalka

‘SCAMPI PIZZAIOLA’, emulsione d'arancia,

Datterino tomatoes, olive, capperi, basilico

PRALINKY Z KOZIHO SYRA 365
fepa, Spenat, stavel, kfupavé maslové listky

PRALINE DI FORMAGGIO DI CAPRA, rape marinate, spinaci,

oxalis, foglie di burro croccanti

ZUPPA

VELOUTE Z MEDVEDIHO CESNEKU 315
marinovand makrela, ¢erny Cesnek, sépiové tuile

VELLUTATA DI AGLIO ORSINO sgombro marinato,

aglio nero, seppia tuile

CONSOMME Z HOVEZi OHANKY 325
tortellini, smrze, korenova zelenina
CONSOMME DI CODA DI BUE, tortellini, spugnole, verdure

PRIMI

‘RISOTTO PESCATORA'’ S 465
morské plody dle denni nabidky, slavky, bisque z langustynek M 525
‘RISOTTO PESCATORA’ pescato del giorno,

cozze, riduzione di scampi

SPAGHETTI BENEDETTO CAVALIERI S HUMREM  pllka humra 895
omacka z rajc¢at Datterino cely humr 1395
SPAGHETTI BENEDETTO CAVALIERI ALL" ASTICE

passata di pomodorini

FUSILLONI A BROKOLICE S 395
brokolicovy krém, fonduta ze syru Fontina DOP, M 465
baby brokolice, strouhanka a pinie

FUSILLONI AL VERDE, créma di broccoli, fonduta

di Fontina DOP, baby broccoli, formaggio dei poveri con pinolli

AGNOLOTTI AL PLIN S 465
Z teleci peceng, artyCoky, redukce z vina Barbera, Salvéj M 525
AGNOLOTTI AL PLIN con arrosto di vitello, carciofi,

riduzione di vino Barbera, salvia

SECONDI

POLPO ALLA ROMANA 795
grilovana chobotnice, omacka romesco, peperonata,

bramborovy Mille-Feuille s 'Ndujou, olivy Taggiasche, guazzetto

POLPO ALLA ROMANA salsa romesco, peperonata,

millefoglie di patate con 'Nduja, olive Taggiasche, guazzetto

KACHNI PRSO S ORIENTALNIM KORENIM 675
pyré z petrzele, kapusta, kroketa z kachniho konfitu,

bramborové gnocchi, kachni fond s foie gras

PETTO DANATRA ALLE SPEZIE ORIENTALI puré di radice di prezzemolo,
cavolo, croquet di confit d’anatra, fondo d’anatra con foie gras

MORSKY VLK 725
fenyklova espuma, hrasek, jarni zelenina, péna ze slavek

BRANZINO aria di finocchi, piselli, verdure primaverili,

schiuma di cozze

CONTORNI
FRITOVANE CUKETY 165
Zucchine fritte
PECENE BRAMBORY 145
Patate al forno
RESTOVANY SPENAT s ¢esnekem a chilli 165

SPINACI con aglio e peperoncino

BRAMBOROVA KASE 125
Crema di patate al burro

GRILOVANA SEZONNIi ZELENINA 165
Vegetali di stagione grigliati

Jsme hrdi, Ze podavame téstoviny znacky Mancini.
Farma vyrabi své téstoviny uprostred pseni¢ného pole v regionu Marche.
Serviamo orgogliosamente Pasta Mancini. Un’ azienda Agricola che
produce pasta in mezzo ad un campo di grano nelle Marche.




CROSTACEI ED OSTRICHE

Vybér prémiovych mofskych plodd - podavédme syrové ,crudi”

nebo tepelné upravené dle vasich predstav
Selezione di frutti di mare di qualita serviti crudi o cotti a vostro piacere

USTRICE Z TRHU vybér italskych citrusovych dresink( Za kus
OSTRICHE DI MERCATO scelta di condimento Al pezzo
agli agrumi italiani

MUSLE SV. JAKUBA Za kus 135
CAPESANTE Al pezzo

SICILSKE CERVENE KREVETY Na vahu 100 g 295
GAMBERO ROSSO SICILIANO Al peso 100 g
STREDOMORSKE KREVETY Na vahu 100 g 295
MAZZANCOLLE MEDITERRANEE Al peso 100 g

MODRE KREVETY Na vahu 100 g 295
GAMBERO BLU Al peso 100 g
LANGUSTYNKY Na vahu 100 g 295
SCAMPI Al peso 100 g

TUNAK MODROPLOUTVY Na vahu 100 g 295

TONNO PINNA BLU

Nase morské plody se konzumuji za syrova, s vyjimkou ustfic, jsou
chlazeny na -20 °C a nasledné udrzovany na této teploté po dobu
nejméné 24 hodin. Aby bylo zajisténo sanacni oSetreni a bezpecna

Al peso 100 g

konzumace morskych ploda.

| frutti di mare consumati crudi ad eccezione delle ostriche, subiscono un
abbattimento a -20 °C e successivamente mantenuti a questa temperatura
per almeno 24 ore per assicurare un trattamento di bonifica e un consumo

sicuro di frutti di mare.



