MENU

@ LaCollezione



ANTIPASTI

GRILOVANE KALAMARY 415
podle rodinného receptu z Marche,

majonéza s ancovic¢kami a citron

CALAMARI GRIGLIATI COME A CASA

maionese di alici e limone

VITELLO TONNATO 495
teleci brzlik, vinné listy, kapary, tunakova salsa, omacka piccata
VITELLO TONNATO animelle di vitello, foglia uva,

capperi, salsa tonnata, piccata

‘LANGUSTYNKY PIZZAIOLA’ 545
pomeranc¢ova emulze, raj¢ata Datterino, olivy, kapary, bazalka
‘SCAMPI PIZZAIOLA’, emulsione d’arancia,

Datterino tomatoes, olive, capperi, basilico

ARTYCOK A TOPINAMBUR 395
slunecCnicova seminka, Asiago Trentino DOP, jus z topinamburu
CARCIOFO E TOPINAMBUR semi di girasole,

Asiago Trentino DORP, jus di topinambur

ZUPPA

KASTANOVE VELOUTE 335
Cotechino, hrusky Abate
VELLUTATA DI CASTAGNE Cotechino, pere Abate

MINESTRONE DI MARE 365
kroupy, rasy, zelenina, fasolari, Gambero Rosso,

rybi vyvar se safrdnem

MINESTRONE DI MARE orzo, alghe, verdure, fasolari,

Gambero Rosso, brodo di pesce allo zafferano

PRIMI

‘RISOTTO PESCATORA’ S 465
morské plody dle denni nabidky, slavky, M 525
bisque z langustynek

‘RISOTTO PESCATORA’ pescato del giorno,

cozze, riduzione di scampi

SPAGHETTI S HUMREM pulka humra 895
omacka z raj¢at Datterino cely humr 1395
SPAGHETTI ALL' ASTICE

passata di pomodorini

GNOCCHI A SEPIE S 395
cerny koren, syr Crescenza, prach ze spaleného citronu, M 465
sépiovy demi glace

GNOCCH! E SEPPIA scorzonera, Crescenza, limone bruciato,

demi glace di nero di seppia



PRIMI

KACHNIi TORTELONI S 465
nakladané houby shimeji, hliva kralovska, M 525
shitake péna, kachni redukce

TORTELONI D'’ANATRA shimeji agrodolci, funghi ostrica reale,
schiuma di shitake, riduzione d’anatra

SECONDI

POLPO ALLA ROMANA 795
grilovana chobotnice, omacka romesco, peperonata,

bramborovy Mille-Feuille s 'Ndujou, olivy Taggiasche, guazzetto
POLPO ALLA ROMANA salsa romesco, peperonata,

millefoglie di patate con '‘Nduja, olive Taggiasche, guazzetto

JELENI HRBET 695
dyné Mantova BBQ, plnéna cibule, soubise gel,

piemontské liskové ofisky IGP, jus s lanyzem

CERVO zucca di Mantova BBQ, tortino di cipolla, soubise gel,

nocciole del Piemonte IGP, jus con tartufo

PORCHETTA ZE SMUHY KRALOVSKE 725
Spenatovy krém, emulze z ofiSkového masla, kaderavek,

kaldbrijské papriky Senise

PORCCHETTA D'OMBRINA créma di spinaci, emulsione

di burro fuso, cavolo riccio, peperoni calabresi di Senise

CONTORNI
FRITOVANE CUKETY 165
Zucchine fritte
PECENE BRAMBORY 155
Patate al forno
BRAMBOROVA KASE 165

Crema di patate al burro

GRILOVANA SEZONNIi ZELENINA 165
Vegetali di stagione grigliati

Jsme hrdi, ze podavame téstoviny znacky Mancini. Farma vyrabi své
téstoviny uprostred psenic¢ného pole v regionu Marche.
Serviamo orgogliosamente Pasta Mancini. Un’ azienda Agricola che
produce pasta in mezzo ad un campo di grano nelle Marche.




CROSTACEI ED OSTRICHE

Vybér prémiovych morskych plodl - podavédme syrové ,crudi”
nebo tepelné upravené dle vasich predstav
Selezione di frutti di mare di qualita serviti crudi
o cotti a vostro piacere

USTRICE Z TRHU vybér italskych citrusovych dresink( Za kus
OSTRICHE DI MERCATO scelta di condimento Al pezzo
agli agrumi italiani

MUSLE SV. JAKUBA Za kus 135
CAPESANTE Al pezzo
SICILSKE CERVENE KREVETY Na vahu 100 g 295
GAMBERO ROSSO SICILIANO Al peso 100 g
STREDOMORSKE KREVETY Na vahu 100 g 295
MAZZANCOLLE MEDITERRANEE Al peso 100 g
MODRE KREVETY Na vahu 100 g 295
GAMBERO BLU Al peso 100 g
LANGUSTYNKY Na vahu 100 g 295
SCAMPI Al peso 100 g
TUNAK MODROPLOUTVY Na vahu 100 g 295
TONNO PINNA BLU Al peso 100 g

Nase morské plody se konzumuji za syrova, s vyjimkou Ustric, jsou
chlazeny na -20 °C a nasledné udrzovany na této teploté po dobu
nejméné 24 hodin. Aby bylo zajisténo sanadni osetfeni a bezpecna
konzumace morskych plodu.
| frutti di mare consumati crudi ad eccezione delle ostriche,
subiscono un abbattimento a -20 °C e successivamente mantenuti
a questa temperatura per almeno 24 ore per assicurare un
trattamento di bonifica e un consumo sicuro di frutti di mare.

Jidelni listek s vyznacenymi alergeny je Vam k dispozici na vyzadani u obsluhy.

Pro skupiny 8 a vice hostl bude k finalnimu uctu pripoc¢teno 12,5 % service charge.

o
[l UsSetrete zde pfi platbé jakoukoliv kartou od Raiffeisenbank.
www.rbclub.cz . _
I'Ei Pfidejte se do RB Clubu i VVy!



