AROMI

RISTORANTE & BISTRO

BISTRO






MENU




ANTIPASTI




Gamoberi rossi siciliani crudi, panzanella di grissini e gelée di pomodori ' 365
Raw Sicilian red prawns, crispy grissini panzanella, tomato fluid gel

Cerstvé sicilské krevety, grissini panzanella, tomatowy gel

Rosso d’uovo temperato, salsa di ostriche ed insalatina misticanza 7' 295
Tempered egg yolk, oyster sauce, wild seasonal salad

Temperované zloutky, omacka z Ustfic, divoky sezonni salat

Vitello tonnato e gelato al Parmigiano **7 315
Vitello tonnato and Parmesan ice cream

Vitello tonnato, parmazanova zmrzlina

Cappesante scottate, puré di patate all’olio di oliva, lime ed agretti '* 345
Seared scallops with mashed potatoes in olive oil, lime and agretti

Zprudka opecené musle Sv. Jakuba, stouchané olivovée brambory, limetka, agretti

Animelle di vitello scotatte, cicoria e cipolle di Tropea sottaceto, salsa di funghi selvatici "° 315
Seared sweetbread, endive, pickled Tropea onion, wild mushroom sauce

Zprudka opeceny brzlik, cekanka, nakladana cibule Tropea, omacka z divokych hub



ZUPPE




Ceci con tagliatelle di seppia e schiuma di capperi %' 175
Creamy chickpea soup, sepia tagliatelle, capers foam

Cizmovy krém, sépiove tagliatelle, péna z kapar

Pomodoro assoluto 7 145
Absolute tomato

Absolutni rajce



PRIMI




Tortellini alle vongole mediterranee ed il loro brodo ristretto 2474 325 / 365
Tortellini filled with Mediterranean clams and their reduced broth

Tortellini pinéné srdcovkami, wvar z muslii

Risotto “cacio e pepe” e ragu toscano di fegatini ”° 285 / 335
Risotto “cacio e pepe” and Tuscan liver ragout

Risotto “cacio e pepe’, toskanske ragu z jater

Spaghetti “Benedetto Cavalieri” ai frutti di mare e pomodorini al forno 325 / 365
Spaghetti “Benedetto Cavalieri” with seafood and baked cherry tomatoes

Spaghetti “Benedetto Cavalieri”, morské plody, pecena cherry rajcata

Raviolli alle patate, pancetta e salasa al tartufo estivo 2474 325 / 365
Raviolli filled with potatoes and pancetta, summer truffle sauce

Raviolli pinéné bramborami a pancettou, oméacka z letnich lanyzd

Gnocchi di ricotta, baccala e mandorle arrostite +7-¢ 295 / 345
Ricotta gnocchi, salted cod ,Baccala”, roasted almonds

Ricottove gnocchi, solena treska Baccala, prazené mandle



SECONDI




Filetto di ombrina reale, mousse di crostacei, vongole al latticello e bietoline 271 595
Meagre filet, shellfish mousse, clams in buttermilk and baby chard

Filet ze smuhy krélovske, péna z korys(, podmasli ze srdcovek, baby mangold

Polipo scottato, crema di piselli, ravanello e majonese di astice 2% 575
Octopus, green pea velouté, radish and lobster mayonnaise

Chobotnice, krém ze zeleného hrasku, fedkvicka a humii majonéza

Le due cotture dell’agnello, scorzonera e cipolline scottate "° 525
Two textures of lamb, salsify and seared red onions

Jehné ve dvou texturach, cemy kofen, pecena Cervena cibule

Piccione, finferli e mirtilli, germogli di abete rosso ° 545
Pigeon, chantarells, blueberries and pine sprouts

Pecené holoubg, lisky, bortivky a smrkove vyhonky



DOLCI




Fondant al cioccolato, crema di cioccolato bianco e gelato al cocco 7% 195
Chocolate fondant, white chocolate sauce, coconut ice cream

Cokoladowy fondant, omacka z bilé cokolady, kokosova zmrzlina

Ananas al forno, polvere di caramello e sorbetto di rapa gialla” 195
Baked pineapple, caramel powder, yellow beet sorbet

PeCeny ananas, karamelovy prach, sorbet ze zluté rfepy

Creme Brdlée al cappuccino, petit four al torrone *7% 175
Cappuccino creme brulée, nougat petit four

Cappuccino creme brulé, nugétovy petit four

Panna Cotta allo zenzero, salsa al mango piccante e mango marinato ” 175
Ginger panna cotta, mango-chilli sauce, marinated mango

Zazvorova panna cotta, mango-chilli oméacka, marinované mango

Bonet, salsa di nocciole, spuma al caffé >"8 175
Bonet, hazelnut sauce, coffee mousse

Bonet, omacka z liskovych orfechll, kavova péna

Fragola-rabarbaro emisfero, mousse al cioccolato, rabarbaro sorbet ' 175
Strawberry-rhubarb hemisphere, chocolate moussé, rhubarb sorbet

Jahodovo-rebarborova hemisféra, Cokolodova pena, rebarborovy sorbet



VINI




VINI BIANCHI 0,15 L
*SAUVIGNON BLANC 2016, Hartmann Dona 175

PINOT GRIGIO 2014, Franco Toros 155
*SPE8 BIANCO 20156, Arianna Occhipinti 210
*RIESLING Vom roten Schiefer 2015, Clemens Busch 215
BOURGOGNE BLANC 2014, Jean Marc Boillot 345

VINI ROSATI 0,15 L
CERASUOLO D'ABRUZZO 2016, Valle Reale 150

VINIROSSI 0,15 L
“VALPOLICELLA CLASSICO Saseti 2016, Monte DallOra 155

*BARBERA DEL MONFERATO Rossore 2014, Fabrizio luli 244
BAROLO 2012, Cascina Fontana 390
CHIANTI CLASSICO 2014, Fontodi 265
I FRAPPATO 2014, Arianna Occhipinti 250



COCKTAILS




PIMM’S CUP

Pimm'’s, limonata allo zenzero / Pimm'’s, ginger ale / Pimm’s, zazvorova limonada

APPLE MARTINI

Vodka, Apple Pucker, succo di lime / Vodka, apple liqueur, lime juice /
Vodka, jablecny likér, limetkova stava

SAFFRON GIMLET

Gin allo zafferano, succo di lime / Saffron gin, lime juice / Safranowy gin, limetkova &tava

AMERICANO

Vermut Rosso, Campari / Vermouth Rosso, Campari / Vermut Rosso, Campari

MANGO BELLINI

Purea di mango, Prosecco / Mango pureé, Prosecco / Mangove pyré, Prosecco

WHISKY SOUR

Whisky, zucchero, succo di lime / Whiskey, sugar, lime juice / Whisky, cukr, limetkova stava

DESIRE

Saint Germain, vodka, succo di pera, soda / Saint Germain, vodka, pear juice, lime juice, soda /
Saint Germain, vodka, hruskovy dzus, limetkova stava, soda

VANILLA COSMOPOLITAN

Vodka alla vaniglia, succo di lime, succo di mirtilli rossi / Vanilla vodka, Cointreau, lime juice,
cranberry juice / Vanilkova vodka, Cointreau, limetkova stava, brusinkovy dzus

Tutti / Kazdy / Each for 195



ALLERGENI / ALERGENY / ALLERGENS

1. Cereali contenenti glutine / Obiloviny obsahuijici lepek / Cereals containing gluten
2. Crostacei / Korysi / Crustaceans
3. Uova / Vejce / Eggs
4., Pesce / Ryby / Fish
5. Arachidi / Podzemnice olejna / Peanuts
6. Soia / Sojoveé boby / Soy
7. Latte / Migko / Milk
8. Noci / Skorapkove plody / Nuts
9. Sedano / Celer / Celery
10. Senape / Horcice / Mustard
11. Semi di sesamo / Sezamova semena / Sesame seeds
12. Anidride solforosa e solffiti / Oxid sificity a sificitany / Sulfur dioxide and sulphites
13. Lupini / VIET bob / Lupines
14, Molluschi / Mekkysi / Mollusks
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Usetrete zde 10% s vybranymi platebnimi kartami od Raiffeisenbank.



