AROMI

RISTORANTE & BISTRO

MENU

@ La Collezione

ANTIPASTI

GRILOVANE KALAMARY 485
podle rodinného receptu z Marche,

majonéza s ancovi¢kami, citron

CALAMARI GRIGLIATI COME A CASA

maionese di alici, imone 347

TELECIi BRZLIK 475
artycoky, topinambur, vinné listy, teleci jus s marsalou a kapary
ANIMELLE DI VITELLO

carciofo, topinambur, foglie di vino,

Jjus di vitello con marsala e caperi 497124

LANGUSTYNKY A FOIE GRAS 515
maritozzo, krevetovd majonéza, petrzel, pomerancovy gel, oxalis
SCAMPI E FOIE GRAS

maritozzo, maionese ai crostacei, prezzemolo,

gel all'arancia, oxalis 2972

MELANZANA ALLA PARMIGIANA BBQ 445
zauzeny lilek, pyré z raj¢at San Marzano DOP,

bazalka, espuma z mozzarelly

MELANZANA ALLA PARMIGIANA BBQ

melanzana affumicata, puré di pomodori San Marzano DOP,

basilico, spuma di mozzarella 7-°

ZUPPA

TORTELLINI VE VYVARU 315
drlbezi consommé se $afrdnem, masové tortellini,

Parmigiano Reggiano 24 mésicl

TORTELLINI IN BRODO

consommé di pollame allo zafferano,

tortellini di carne, Parmigiano Reggiano 24 mesi 7-°

PRIMI

GNOCCHI S KACHNIM RAGU S 495
fepa, vinna redukce, uzenné kachni prso, M 545
Pecorino Toscano DOP

GNOCCHI! CON RAGU D’ANATRA,

rape, reduzione di vino rosso, petto d’anatra affumicato,

Pecorino Toscano DOP =392

AGNOLOTTI S DYNi MANTOVA S 495
fonduta ze syru Grana Padano 18 mésicd, M 545
zazvor, piniové ofisky, ¢erny lanyz

AGNOLOTTI CON ZUCCA DI MANTOVA

fonduta di Grana Padano 18 mesi, zenzero,

pinoli, tartufo nero -3-7-8-9

LINGUINE S KRABEM S 625
rajcata San Marzano DOP, bazalka, citron, kajensky pepr M 725
LINGUINE AL GRANCHIO

pomodori San Marzano DOP, basilico,

limone, pepe di Cayenng -2-3-4-7-9-12



PRIMI

,RISOTTO PESCATORAS S 525
motské plody z trhu, redukce z korysd a $afran M 585
‘RISOTTO PESCATORA’

frutti di mare di mercato, riduzione di crostacei e zafferano 2-47-9

SECONDI

TELECI LICKA NA VINE NEBBIOLO 895
smazené obiloviny, ,ajo blanco’, brambory, pak choi, salsa verde
GUANCIA DI VITELLO CON NEBBIOLO

grani fritti, ‘ajo blanco’, patate, pak choi, salsa verde -7-92

DIVOKY MORSKY VLK 925
mousse z musli sv. Jakuba, celer, kedlubna, jablka Granny Smith,
omacka z Franciacorta Berclucchi 61 a estragonu

BRANZINO PESCATO

con mousse di capesante, sedano e cavolo rapa, mela

Granny Smith, salsa di Franciacorta Berlucchi 61 e dragoncello 47-972

GLAZOVANA TERINA Z CHOBOTNICE 865
papricky friggitelli, olivy Taggiasche, romesco pyré,

teleci jus s krvavym pomerancem

TERRINA DI POLPO GLASSATA

friggitelli, olive Taggiasche, puré di romesco,

Jjus di vitello con arancia rossa 4-67-972-14

CONTORNI

FRITOVANE CUKETY 165
Zucchine fritte’

PECENE BRAMBORY 155
Patate al forno 7

BRAMBOROVA KASE 175
Crema di patate al burro’

GRILOVANA SEZONNIi ZELENINA 165
Vegetali di stagione grigliati ®

Jsme hrdi, ze podavame téstoviny znacky Mancini. Farma vyrabi
své téstoviny uprostred psSeni¢ného pole v regionu Marche.
Serviamo orgogliosamente Pasta Mancini. Un’ azienda Agricola
che produce pasta in mezzo ad un campo di grano nelle Marche.

CROSTACEI ED OSTRICHE

Vybér prémiovych morskych plodl - poddvédme syrové ,crudi”
nebo tepelné upravené dle vasich predstav
Selezione di frutti di mare di qualita serviti crudi
O cotti a vostro piacere

USTRICE Z TRHU Za kus 195
sicilské citrony, omacka Mignonette Al pezzo
OSTRICHE DI MERCATO

limoni di Sicilia, salsa Mignonette >4

MUSLE SV. JAKUBA Za kus 165
CAPESANTE ? Al pezzo
SICILSKE CERVENE KREVETY Na vahu 100 g 325
GAMBERO ROSSO SICILIANO 2 Al peso 100 g
STREDOMORSKE KREVETY Na vahu 100 g 325
MAZZANCOLLE MEDITERRANEE 2 Al peso 100 g
MODRE KREVETY Na vahu 100 g 325
GAMBERO BLU ? Al peso 100 g
LANGUSTYNKY Na vahu 100 g 325
SCAMPI 2 Al peso 100 g
TUNAK MODROPLOUTVY Na vahu 100 g 325
TONNO PINNA BLU 4 Al peso 100 g

Nase morské plody se konzumuiji za syrova, s vyjimkou UstFic, jsou
chlazeny na -20 °C a nasledné udrzovany na této teploté po dobu
nejméné 24 hodin. Aby bylo zajisténo sanacni oSetreni a bezpecna
konzumace mofskych plodd.
| frutti di mare consumati crudi ad eccezione delle ostriche,
subiscono un abbattimento a -20 °C e successivamente mantenuti
a questa temperatura per almeno 24 ore per assicurare
un trattamento di bonifica e un consumo sicuro di frutti di mare.




PESCE

Vybér Cerstvych ryb dle denni nabidky.
Selezione di pesce fresco secondo 'offerta del giorno.

PESCE PER 2 PERSONE
Ryby pro 2 osoby

MORSKY VLK Zakus 2150
BRANZINO Al pezzo
PRAZMA KRALOVSKA Zakus 2150
ORATA Al pezzo
KAMBALA Zakus 2250
ROMBO Al pezzo
MORSKY JAZYK Za kus 2400
SOGLIOLA Al pezzo
HUMR Na vahu1kg 3650
ASTICE Al peso 1kg

PESCE SELVAGGIO PER 2 PERSONE
Divoké ryby pro 2 osoby

STITNIK Zakus 1890
GALLINELLA Al pezzo
ZUBATEC Za kus 2250
DENTICE Al pezzo
SVATY PETR Za kus 2650
SAN PIETRO Al pezzo
MORSKY DAS Zakus 2650
CODA DI ROSPO Al pezzo
ROPUSNICE Zakus 2650
SCORFANO Al pezzo
MORSKY VLK Za kus 3300
BRANZINO Al pezzo
PRAZMA KRALOVSKA Zakus 3300
ORATA Al pezzo
KAMBALA Za kus 3300
ROMBO Al pezzo

Cerstvé ryby pripravujeme grilované ¢i pe¢ené v solné krusté.
Dale ryby pripravujeme v omacce meuniére ¢i guazzetto.
Vhodnou Upravu vam doporuc¢ime dle druhu ryby.
Prepariamo pesci freschi alla griglia oppure al forno in crosta di sale.
Proponiamo anche preparazioni in salsa meuniéere o al guazzetto.
Saremo lieti di consigliarvi il metodo di cottura pit adatto in base
al tipo di pesce.

ALERGENI

1. Obiloviny obsahuijici lepek, Cereali contenenti glutine / 2. Korysi, Crostacei /
3. Vejce, Uova / 4. Ryby, Pesce /5. Podzemnice olejna, Arachidi /
6. Sojové boby, Soja / 7. Mléko, Latte / 8. Skorapkové plody, Noci / 9. Celer, Sedano /
10. Hotcice, Senape / 11. Sezamova semena, Semi di sesamo /
12. Oxid siri¢ity a sifi¢itany, Anidride solforosa e solfiti, /
13. VICi bob, Lupini / 14. Mekkysi, Molluschi

Pro skupiny 8 a vice hostl bude k finalnimu uctu pripoc¢teno 12,5 % service charge.
Uvedené ceny jsou v K¢ vcetné DPH.

RECIUE PFidejte se do RB Clubu i Vy! www.rbclub.cz
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