AROMI

RISTORANTE & BISTRO




AROMI

Aromi je italska restaurace sétkuchare

Riccarda Lucqueho. Od svého zalozeni v roce

2005 prinasi Cechiim to nejlepsi z ryb a motskych
plodii. Aromi se stalo synonymem pro autentickou
a tradicni italskou kuchyni s pouzitim modernich
zpusobt pripravy. Ve fine dinningové atmosfére si
zakaznici vychutnaji pokrmy pripravené jen z téch

nejkvalitnéjsich surovin, které se do CR dovazi diky

uzkym vztahtiim dodavetelii s Riccardem.




ZAKLADATEL

RICCARDO
LUCQUE

Riccardo se narodil ve mésté Fano,

v italském regionu Marche a svou gastronomickou
kariéru odstartoval jiz v 16 letech. Od roku
1993 pobyval devét let v Anglii a pracoval
v restauraci Zafterano. V Londyné se také stal
vykonnym vedoucim $éfkucharem retézce péti
italskych restauraci. Svoji kariéru prenesl na
néjakou dobu také do New Yorku. Od roku 2002

v eoe

zije v Praze, kam prisel ptivodné jako Séfkuchar
restaurace Square. O tri roky pozdéji otevrel

svoji prvni restauraci, Aromi v Manesove ulici.

Nasledovala La Finestra in Cucina a bistra La

Bottega nebo skola vareni Laboratorio.
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MANAGER

MAREK ADAMEC

Markova kariéra v gastronomii byla predurcena rodinnou
tradici. Po absolvovani hotelé skoly ptisobil Marek v podnicich
na Malé Straneé. Zkusenosti sbiral také ve Francouzské restauraci
v Obecnim domeé. Nakonec Marek zvolil jako své ptisobisté La
Collezione. Pres Bistroteku a Tusarovu se dostal v listopadu 2015

jako manazer do Gastronomiky.

SEFKUCHAR
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PETR SPEJZL

Po dokonceni gastronomického vzdélani
odstartoval svou kariéru v Cesku jako sous chef. Déle nasledovala
v Petrove zivote zkusenost s praci v zahranici, kdy celkem pét
let vedl kuchyné hned nékolika podniki v Irsku. Od roku 2010
po boku michelinského kuchare Andrea Accordiho pracoval

v prazském hotelu Four Seasons.



VINA

Italska restaurace by nebyla kompletni bez nabidky
kvalitnich vin. V Aromi se zameérujeme na naturalni vina
importovana z Italie. Diky iizkym osobnim vztahti s vinari

nabizime vyjimecné lahve a archivni rocniky.




490 Kc/osoba

PROSECCO BORTOLOTTI 0,11

VERDICCHIO DI GINO

Fattoria San Lorenzo 0,15 |

ROSSO PICENO DI GINO

Fattoria San Lorenzo 0,15 |

Voda + kava nebo c¢aj
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VINNE BALICKY

790 Kc/osoba

FRANCIACORTA BERLUCCHI

brut or rose 0,11

SAUVIGNON VOGLAR
Peter Dipoli 0,15 1

TEROLDEGO Elisabetta Foradori 0,15 1

Voda + kava nebo c¢aj

990 Kc/osoba

FRANCIACORTA BERLUCCHI

brut or rose 0,11

SOAVE FROSCA Gini 0,15 1

BARBARESCO MONTESTEFANO
Rivella Seratino 0,15 1

Voda + kava nebo ¢aj



V Aromi dokazeme usporadat rizné druhy soukromych akei, jako

jsou napr. gala vacere, produktové prezentace nebo soukromé oslavy.
Disponujeme tremi klicovymi tfaktory pro uspéch kazdé akce — skvélé

jidlo, prijemné prostredi a perfektni servis.




ALL INCLUSIVE

usporadani privatni akce, uzavreni celé restaurace

s kapacitou max. 200 lidi.
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SALONEK

u jedné tabule max. 30 osob

rozdélené max. 60 osob

SALONEK KRB

moznost soukromi,

10—30 osob



BISTRO ZAHRADKA

u jedné tabule max 20 osob, V letni sezéné

oddélené 40 osob az pro 40 osob.




NABIDKA
KANAPEK

Chcete privitat své hosty stylove?
Radi Vam pripravime fingerfoody neboli
chutovky do ruky. Pocet a cena

kanapek je odlisna.

Informujte se prosim na emailu:

info@aromi.cz / lipovska@aromi.cz




MENU — BUFFET

1650 K¢

KANAPKY

Crostino s hovézim tatarakem

Profiterolky s hruskou a gorgonzolou

Brandade z tresky

SALATY

Vitello tonnato

Mozzarella s rajcaty a bazalkou

Vybér syrt a salamu

POLEVKA

Z.eleninové minestrone



HLAVNI CHODY

Mor'sky vlk na grilu

Kruti ,Milanese®

Spenatové cannelloni

Duseny teleci pupek na ¢erveném viné

PRILOHY

Varené brambory s pazitkou

Variace zelenych salatu s rajcaty

Grilovana sezonni zelenina

DEZERTY

Variace domacich mini dezertt

Voda neperliva / perliva, kava / ¢aj, nealko v cené menu



MENU — BUFFET 2

2 150 K¢

KANAPKY

Grissini s parmskou sunkou

Profiterolky s hruskou a gorgonzolou

Variace ¢ervené repy, cibulovy kompot, kozi syr

Ceviche z krevet

Crostina s hovézim tatarackem

STUDENY BUFET

Caponata

Salat Nicoise

Variace zelenych salatu s rajcaty

Bulgur salat s chobotnici

Gravlax

Carpaccio z mecouna

Vybeér syru a salamt




POLEVKA

Kureci vyvar s masem a zeleninou

HLAVNI CHODY

Morsky vlk na grilu

Houbové risotto

Rigatoni amatriciana

Ropusnice ,,guazzetto”

Kureci supreme ,Milanese”

Musle ,Marinara®

PRILOHY

Spenatové soté

Pecené brambory s rozmarynem

Grilovana sezonni zelenina

DEZERTY

Variace domacich mini dezertu

Voda neperliva / perliva, kava / ¢aj, nealko v cené menu
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SERVIROVANE MENUVU

3 chody 1 095 K¢
(antipasto, primo, dolce)
4 chody 1 495 K¢

ANTIPASTO

Gratinované ustrice

Teleci tatarak, topinamburové pyré, marinovany celer

Burrata, lilkovy kaviar, baby salat

ZUPPE & PASTA

Drubezi consommé

Ceasar salat, parmazan, pancetta

/V O

Ravioli plnéné bramborami, pancetta, omacka z lanyzua

Risotto Cacio e pepe, krevetovy tatarak



HLAVNI CHOD

Filet z morského vlka, fregola, srdcovky, citronova omacka

Teleci steak, bramborové pyré, omacka z grappy

Lilkova parmigiana, rukola, parmazan

DEZERT

Peceny ananas, sorbet ze zluté repy

Cokoladovy fondant, omacka z bilé ¢okolady, kokosova zmrzlina

Liskooriskové tiramisu




ITALSKE MENU

3 chody 1 450 K¢
(antipasto, primo, dolce)
4 chody 1 750 K¢

ANTIPASTO

Vybér italskych syrt a salamu

Antipasto s morskymi plody

PASTA & RISOTTO

Vybér téstovin a risotta

HLAVNI CHOD

Vybér grilovanych a pecenych morskych ryb a mas

DEZERT

Vybér domacich dezertt



BILLING

Catering Aromi S.1.0.
Kubelikova 1189/29
130 00 Praha 3

1CO: 27140792

IBAN: CZ42 0300 0000 0001 9003 3099
BIC (SWIFT) kod: CEKOCZPP




OBCHODNI PODMINKY

1 Po dohodé nad konec¢nou nabidkou sluzeb bude vzdy presné

specifikovan dohodnuty rozsah.

Platebni podminky: Nejpozdéji 7 dni pred zacatkem akce bude
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uhrazena kauce ze strany objednatele ve vysi 50% z celkové
objednavky musi byt uhrazeno na ticet spolecnosti Catering Aromi.
Doplatek zbylych 50 % je splatny do 14 dnii od vystaveni faktury,
pokud neni dohodnuto jinak. V pripadé neuhrazeni faktury bude

uctovan arok z prodleni ve vysi 0,1 % za den.

K-

Storno podminky: Pri zruseni akce 7—5 dni pred zacatkem

je storno poplatek 25 % z celkové ¢astky, 4—3 dny 50 % hodnoty
objednavky, zruseni 48 hod pre zacatkem akce 100 % hodnoty objednavky.
Zruseni objednavky je mozné pouze pisemnou formou na e-mail uvedeny

v objednavce. Storno poplatek bude zactovany oproti slozené kauci a na acet

objednatele bude vracen rozdil této ¢astky.

Konecény pocet osob bude potvrzen objednavatelem

4. dny dopredu pisemné.

Objednavatel si prevezme pred zacatkem akce

pripravenou nabidku objednaného mnozstvi a rozsahu.

Objednavatel odpovida za poskozeni majetku: Jakakoliv skoda

N Oy Ul

zpusobena objednavatelem nebo jeho klientem na inventari,

technickém zarizeni bude radné prokazana a actovana v plné vysi.

Veskeré platby jsou povazovany za uhrazené v okamziku,

kdy jsou pripsany na ucet.

Uvedené ceny jsou v ceskych korunach a zahrnuji DPH.

9

zakaznika nad ramec dohodnutych sluzeb.

Nezahrnuji vSak specialni dekorace, ¢i zvlastni pozadavky

Objednavatel odpovida za pocet objednanych osob, v pripadé
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1 o Ceny jsou kalkulovany na zaklade vyuziti mobiliare v ramci
prokazatelného navyseni poctu osob, bude pomeérna c¢ast nakladu ceny pronajmu prostor restaurace Aromi. V pripadé potreby
dotctovana na vrub objednavatele. vyuziti vétsiho mnozstvi ¢i rozdilného mobiliare je toto soucasti zvlastni

cenové nabidky.



KONTAKT

Namesti Miru 1234/6, Praha 2
info@aromi.cz
+420 222 713 222

aromi.lacollezione.cz

REZERVACE

pri rezervaci nad 8 osob kontaktujte

IVANA LIPOVSKA
+490 7389 877 775

lipovska@aromi.cz / info@aromi.cz




TESIME SE NA VIDENOU V AROMI
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